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EDITORIAL

Juestion
de salud?

os las prometiamos, quizas, de-

masiado felices. Cuando parecia

que escampaban algunas de las
tormentas internacionales —-Brexit, cas-
tigo impositivo de Donald Trump, crisis
del coronavirus, etc.— que han acechado
al mundo del vino en los ultimos meses
(v afios), la lluvia vuelve a arreciar. En
esta ocasion, ademas, la nueva guerra
esta vinculada a un ambito tan sensible
como el de la salud. Importante, siem-
pre. Pero mucho mads aun si cabe en
estos tiempos en los que la pandemia
ha sacudido vidas, economias, socieda-
des y prioridades. En todo el planeta.

La aprobacion del informe final del

Comité Especial para Derrotar al Cancer
(BECA), impulsado por el Parlamento
Europeo hace poco mas de un afio, ha
sido el germen que ha descorchado la po-
lémica. El texto original*, un compendio
de recomendaciones para intentar poner
freno alalacra de esta maldita enferme-
dad silenciosa, sefialaba que el alcohol
—fuera cual fuera su nivel de consumo e
independientemente de su graduacion-
constituye un auténtico factor de riesgo.
Y entre las medidas aconsejadas para
la paulatina reduccién de su consumo,
se apuesta por incluir avisos sanitarios
e incluso impactantes imagenes en el
etiquetado, dificultar su promocion e
incrementar los tipos impositivos. Todos

por igual: ginebra, whisky, tequila, vodka,
cerveza, sidra, vino...

Muy lejos de querer frivolizar, ni
siquiera lo mas minimo, sobre un asunto
de este calado, emergen muchos inte-
rrogantes planteados desde un sector
que siempre nos hemos caracterizado
-y con un muy especial teson en las
ultimas décadas- por difundir y promo-
ver el consumo ordenado, moderado
y responsable de un alimento, el vino,
que forma parte de nuestro patrimonio
histérico y cultural y que tiene sobrada-
mente demostradas cualidades saluda-
bles y nutricionales.

¢No son ya validos los muchos estu-
dios cientificos que avalan esos benefi-
cios, siempre en el contexto de una dieta
mediterranea? ;Puede prescindirse del
estilo de vida y los patrones de consumo
ante una enfermedad multifactorial?
¢No es notablemente mejor la salud
colectiva en paises productores y consu-
midores como Espafia, Italia o Francia?
¢Es excesiva la preocupacion del sector?
¢Es sobrelegislar siempre la solucién a
todos los males? Son preguntas, muchas
aln sin respuesta, que exigen un intenso
y pausado debate. Quizas sea mejor
afrontarlo mientras paladeamos una
saludable copa de vino.

*El Europarlamento aprohd el 16 de febrero de 2022 una
resolucion con un texto menos lesivo para el sector del vino que
el originalmente presentado y que insta a incluir en las etiquetas
«informacion sobre la necesidad de un consumo moderado y
responsable».
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10 Sorbos con...

Hablar de mentalismo en nuestro pais es hablar de Anthony Blake, el nombre artistico de José Luis Gonza-
lez Panizo (Oviedo, 1955). Tras estudiar Medicina, apostd por ahondar en el poder de la mente especiali-
zandose en el mundo psiquico, esotérico y paranormal obteniendo grandes reconocimientos internacionales
como el premio Dunninger a la excelencia y profesionalidad en el desarrollo de su carrera.

Desde 1983 su gran reto son sus exitosos espectaculos en directo en teatros y salas de medio mun-
do. Una labor que ha compatibilizado con sus colaboraciones en radio y, especialmente, en televi-
sion participando en programas de gran audiencia como “Un, dos, tres” o “Cronicas Marcianas”
e incluso dirigiendo sus propios programas.

Autor de tres libros, también ofrece conferencias, coaching y cursos sobre comunicacion no verbal y pro-
gramacion Neurolingiiistica. Es el ‘Método Blake’, una oportunidad para sacar lo mejor de uno mismo.

UN LIBRO QUE NUNCA OLVIDARA
La historia interminable de Michael Ende, uno de
los libros mas imaginativos que nunca he leido.

UNA PELiCULA (0 SERIE) QUE LE HA MARCADO

Blade Runner, y ya hemos pasado aquella de Los
Angeles 2017; La Tyrrel Corporation... Como serie,
El Mago con Bill Bixby de protagonista, de la que
yo tomé mi nombre artistico.

UN RESTAURANTE PARA INVITAR A UN GRAN AMIGO
Mi casa, donde mejor se come de Madrid gracias a
mi santa.

UN PLATO QUE TOMARIA (CASI) TODOS LOS DiAS

Arroz a la cubana, me pierde.

UNA PLAYA PARA DESCONECTAR

Cala Nova en Ibiza, mi segunda casa.
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UNA CIUDAD QUE LE HA IMPACTADO

Tokio. Locura, paz y tradicion a partes iguales.

UN VINO PARA HACER QUE UN ENCUENTRO SEA INOLVIDABLE
Viia Ardanza Reserva Especial 2001, ademas fue el
afo en el que nacié mi hijo.

UN HOTEL PARA DESAPARECER DEL MUNDO

Torre de Ona.

UNA CANCION PARA EMOCIONARSE

Eso que tu me das, de Pau Dones.

UNA PERSONA, REAL 0 DE FICCION, CON LA QUE BRINDARIA

Leonardo da Vinci.



_De turismo

DESCUBRIENDO

PARAJES...

ACUEDUCTO
DE SAN ANDRES

Recientemente rehabilitado,
se trata del tnico vestigio
que queda del abastecimien-
to de agua desde los pies del
monte Tolofio al monasterio
franciscano de San Andrés
de Muga, data de mediados
de 1400.

Realizar el trayecto —en coche, bicicleta o a pie— entre nuestras
bodegas La Rioja Alta, S.A. en Haro y Torre de Ofia en Paganos,
nos permite descubrir rincones y parajes historicos muy especia-
les que bien merecen una parada. ;Nos ponemos en marcha?

. NECRO
= DE REMELLURI

= Unas 300 sepulturas
v antropomorfas, se cree que
= del siglo X, conforman esta
- gran necrépolis ubicada en
el interior de la propiedad de
la bodega La Granja Nuestra
Sefiora de Remelluri.

LABASTIDA

La puerta de entrada a Rioja
Alavesa. Una poblacion de
aspecto fortificado para ca-
llejear por su casco histérico,
sus templos, sus bodegas. ..
Ofrecen visitas guiadas para
no perderse ni un detalle de
su historia.

MIRADOR DE
LA SONSIERRA

Nos alejamos algo de nuestra
ruta pero las vistas bien lo
merecen. Un pequefio mirador
a 860 metros de altitud ro-
deado de pinos desde donde,
en dia despejado, divisaremos
el paisaje que se extiende a
nuestros pies hasta la Sierra
de la Demanda.

ERMITADE |
SANTA MARIA
DE LA PISCINA

Aislada sobre un collado
entre dos cerros y dominando
el valle del Ebro, se trata del
edificio méas completo y me-
jor conservado del roméanico
en La Rioja. Construida en

el siglo XII, esta edificada en
piedra de silleria.
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ABALOS

Conserva numerosos
vestigios de su pasado,
destacando numerosas
casonas hidalgas de piedra
y el patrimonio monumental,
especialmente la iglesia de
San Esteban Protomartir,
declarada monumento
nacional.

IBAOLA HARRIAK

Sorprendente cementerio
ateo creado por el artista
Joseba Ibafiez que quiere
ser una alternativa a los
cementerios religiosos y al
aventamiento de cenizas.
Con una estética megalitica
e integrado en el entorno,
plantea un rito funerario
inspirado en lo ancestral.

SAMANIEGO

Merece la pena pasear por
su pequefio casco antiguo y
visitar el barrio de las anti-
guas bodegas, famoso por
sus cuevas —originarias de
los siglos XIV y XV—, calados
y por albergar antiguamente
hasta 100 bodegas de vino.

DOLMEN DE
EL SOTILLO -
TRIKUARRIA

Aln conserva el timulo,
aunque en la actualidad se
encuentra muy reducido.
Segln los estudios realiza-
dos, cuenta con un nimero
minimo de 13 individuos

DOLMEN EL
MONTECILLO

Su altura debid de rondar los
3 metros. Fue descubierto en
2009y en su excavacion se
localizaron fragmentos de
huesos humanos y ceramica.

enterrados.

NECROPOLIS DE
SANTA EULALIA

Yacimiento arqueoldgico,
ubicado en Navaridas con
sepulturas antropomérficas
del siglo X. Recientemente se
han desenterrado 27 nuevas
sepulturas, algunas intactas,
en un lugar conocido por la
aparicion de varias tumbas
talladas en |a propia roca.

PAGANOS

Pequefia aldea del

siglo XI donde se ubica
Torre de Ofia. Un reman-
so de paz entre vifias el
que destaca la Iglesia
de la Asuncion y la
Casona del Inquisidor.

POBLADO

DE LA HOYA

Fue entre el 1200 a.Cy
el 250 a.C el niicleo ur-
bano de mayor pujanza
social y econdmica de la
zona. Su centro de inter-
pretacion nos permitira
descubrir la forma de
vida de aquella época.
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Thomas

EDITOR EJECUTIVO DE
WINE SPECTATOR (1999-2021)

(COMO ESTA AFRONTANDO ESTA NUEVA ETAPA DE SU VIDA?
De momento, estoy muy feliz de ser un periodista jubilado.
Tras 34 afios en Wine Spectator, por fin me he librado de las
implacables fechas limite de publicacion. Atin no he decidido
nada sobre proximos proyectos aunque, no obstante, espero
seguir formando parte de la familia del vino, pero ya en unos
términos menos formales.

AHORA DISFRUTA DE UNA BOTELLA DE VINO SIN TENER
QUE EXAMINARLO. {CAMBIA MUCHO ESE DISFRUTE O SIGUE
PUNTUANDOLO INTERNAMENTE?

Por supuesto, el vino continta formando parte de mi vida,
aunque estoy disminuyendo un poco el ritmo. Pero, aunque
ya no realice ninguna resefia formal, nunca dejaré de ana-
lizar aquello que pruebe. Creo que la reflexion es una parte

importante del placer, ya sea de una copa de vino, una comida
casera o un buen libro.

Foto: Wine Spectator



LARIOJAALTASA. | 9

“BODEGAS COMO LA RIOJA ALTA, S.A. SON LA
RAZON POR LA QUE HE DISFRUTADO TANTO
FORMANDO PARTE DEL MUNDO DEL VINO.”

LLEGO A WINE SPECTATOR EN 1988 Y EN

1999 FUE sU EpiTOR EXECUTIVO. ;COMO HA
CAMBIADO LA PUBLICACION EN ESTAS MAS DE
TRES DECADAS?

El gran cambio de Wine Spectator se produjo en
1993, cuando Marvin R. Shanken transformoé un
periddico tabloide en una revista sobre el mundo
del vino. La publicacién, que ahora es la mas leida
del mundo, contintia con su planteamiento origi-
nal. Mis principales objetivos eran mantener los
mas altos niveles de rigor, imparcialidad, profesio-
nalidad e integridad.

SU TRABAJO COINCIDIO CON EL DESPERTAR DEL
VINO ESPANOL EN EL,. MERCADO AMERICANO A
PARTIR DE LOS ANOS 90. ;HA STDO ESPANA UNO
DE LOS PAISES PRODUCTORES MUNDIALES QUE
MAS HA EVOLUCIONADO EN LOS ULTIMOS ANOS?
He tenido el privilegio y el placer de ser el principal
catador de Wine Spectator para los vinos de Espa-
fia durante mas de 25 afios. Considero que, en ese
tiempo, no hay ningun otro pais europeo que haya
evolucionado de forma tan extraordinaria ni haya
mejorado tanto.

(’_Y RECONOCE HOY EL CONSUMIDOR
AMERICANO EL NOTABLE INCREMENTO
DE LA CALIDAD DEL VINO ESPANOL?
Las ventas de vino espaiiol en EE.UU.
contintian situdndose en un rango
bastante reducido y limitado, lo que
indica que tiene su publico pero no hay
un amplio conocimiento. No obstante, la
mejora de la presencia de vinos espafio-
les en las cartas de los restaurantes es
una seflal prometedora de una mayor
comprension e interés.

¢COMO SE CONQUISTA AL CONSUMIDOR
AMERICANO? (QUE ESTRATEGIAS SON
LAS ADECUADAS?

La calidad y la relacion calidad-precio
son los dos aspectos fundamentales.
También es importante la comunica-
cién, que ayude a atraer a los clientes y
a estimular el consumo. Mi experiencia
me dice que siempre podremos encon-

trar un vino espafiol que satisfaga practicamente
cualquier gusto de un amante del vino.

EL IMPACTO MUNDIAL DE LA GASTRONOMIA
ESPANOLA ES NOTABLE, TAMBIEN EN USA.

¢HA DESAPROVECHADO EL VINO ESPANOL ESA
OPORTUNIDAD?

Efectivamente, la gastronomia espafiola ha alcan-
zado un gran reconocimiento mundial. Pero, sin
embargo, en Estados Unidos todavia hay muy pocos
restaurantes espafioles (con la destacada excepcion
del chef José Andrés). Hay muchas oportunidades
para la cocina espaiiola en Estados Unidos, lo que
suponen buenas noticias para el vino espaiiol.

EL vINO DE RI0JA SIGUE SIENDO EL NUMERO 1
INDISCUTIBLE ESPANOL DE RECONOCIMIENTO Y
VENTAS EN USA. ¢EL RESTO DE ZONAS VINICOLAS
SIGUEN ESTANDO DEMASIADO LEJOS?

Sin ninguna duda, Rioja es la primera region vini-
cola de Espaila. Pero yo no diria que otras zonas
vinicolas estan ‘muy por detras’. Hay vinos delicio-
sos producidos en todo el pais y que, con el tiempo,
irdn ganando reconocimiento.
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¢COMO VALORA LA TRAYECTORIA
HISTORICA DE LA R10JA ALTA, S.A.?
Bodegas como La Rioja Alta, S.A. son
la razén por la que he disfrutado tanto
formando parte del mundo del vino.
Las solidas raices de la bodega y su
propiedad familiar la han convertido
en una verdadera lider. Su experiencia
ha propiciado la creatividad y la mejora
constante, mientras que sus valores la
han mantenido fiel a sus tradiciones.
Los vinos han sido maravillosos durante
mucho tiempo, y asi siguen siendo.

(GUARDA ALGUN RECUERDO
ESPECIAL DE ALGUN VINO DE

LA R10JA ALTA, S.A.?

Lo cierto es que he disfrutado de mu-
chisimas botellas excelentes de La Rioja
Alta, S.A. como para poder quedarme
con una sola. En lineas generales, todas
_ muestran equilibrio, armonia y ele-

Foto: Rick Wenner/Wine\Spectator = B gancia, una verdadera expresion de la

cultura del Rioja.

Cata en la New York Wine EN LOS ULTIMOS ANOS, VARIOS VINOS DE R10JA LA OLTIMA. (LE VEREMOS PRONTO VIAJANDO, SIN

5:”'::;"Z’:j‘;‘t’r‘;emvi'lg‘:ess";ﬁ?:”r HAN OCUPADO LOS PUESTOS TOP DE SU LISTADO LA PRESION DE TENER QUE CATAR CIENTOS DE

del mundo, Gran Reserva8%0 ~ DE MEJORES DEL ANO, INCLUIDO GRAN VINOS, POR ESPANA?

::nzc?gii:?sssiy:;rgrds::e RESERVA 890 DE 2005, EN EL CUARTO PUESTO Cuando por fin la pandemia nos deje libertad,

Guillermo de Aranzahal. DEL 2018. ;CREE QUE ESA PRESENCIA CADA VEZ  Espaila sera el primer pais de mi lista de visitas
SERA MAYOR? previstas. Llevo viajando alli desde 1978, y siempre
Estoy jubilado, jme temo que no podré influir en espero volver a disfrutarlo.

ello! Pero estoy convencido de que Es-
paiila va a continuar mejorando, perfec-
cionando y enriqueciendo sus vinos y
mas amantes del vino descubriran estos
diversos estilos.

‘WINE SPECTATOR ACABA DE ANUNCIAR
QUE LA EDITORA SENIOR ALISON
NAPJUS ES SUNUEVA CATADORA DE
VINOS ESPANOLES. (COMO VALORA
ESTE NOMBRAMIENTO? (LE HA DADO
YA ALGUN CONSEJO?

Alison lleva mas de 20 afios en Wine
Spectator y tiene mi mayor recomen-
dacion. Aunque sus principales catas
han sido en Francia e Italia, esta muy
familiarizada con Espafia y ya ha rese-
fiado el cava y los vinos del Noreste. Me
ha pedido consejo pero, en realidad, no
lo necesita.

Foto: Rick Wenner/Wine Spectator
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EL VINO
Llambién se escucha

SELECCIONAMOS ALGUNOS DE LOS
MEJORES PODCAST SOBRE VINO DEL MOMENTO

VINO PARA CAMALEONES
. Su presentacion lo dice todo: el mundo del vino bajo en tonterias. Ofrecen un punto
ViRDam de vista divertido bien acompaflado de informacion y de historias sorprendentes,

e TANALETGWES

que nos permiten conocer los secretos del vino.
En Spotify, Apple Podcasts, Google Podcasts y Podtail.

LA FILOXERA

Un podcast mensual en el que un viticultor, una periodista y un profesor hablan de
la vifia pero explicada de una forma diferente e informal y sin perder por ello rigor. - =
Ademas, acaban de hacer sus primeros pinitos en Twitch. EiL OXERA
En http://lafiloxera.com/

Sus episodios semanales son una completa guia para aprender a catar correctamen-
te con unos contenidos enolégicos muy pedagogicos e instructivos, perfectos para
quienes quieren adentrarse en el mundo del vino.

91 Vlllﬂ TlIItD En iVoox y Podtail.

HABLEMOS DE VINO

Desde México, la sumiller Pamela Casanova esta al frente de este exitoso podcast
en el que, junto a grandes expertos internacionales, habla de algunos de los mejores
vinos que se elaboran actualmente en el mundo.

En Spotify, Apple Podcasts y iVoox.

1 s e—

SALA DE CATA
)-K Uno de los ultimos podcast en llegar pero con un prometedor futuro. Puesto en mar-
| l | I | cha por el célebre portal de venta de vinos on line Bodeboca. En cada episodio, nos
S-_/ ofrecen una entrevista a un bodeguero, un sumiller, un comunicador, un bartender
SALA- CATA o un viticultor, con los que charlan del buen beber y del buen comer.

En Spotify e lvoox.

DISFRUTONES

Un vino tan inspirador y con tanta personalidad como Finca Martelo tenia que
tener, ademas de su perfil propio en Spotify donde poder escuchar sus canciones TO
favoritas, un podcast. Disfrutones es el lugar indicado para los que, por encima de NES I

todo, se han propuesto disfrutar de la vida.
Disponible en cualquier App de podcast.



_Compromiso medioambiental

Nuestra
APUESTA

sostenible

En nuestra labor, |a naturaleza es una
parte sustancial. De ahi la relevancia de
nuestro fuerte compromiso medioambien-
tal y del gran ndmero de medidas que
[levamos décadas implantando tanto en
nuestras bodegas como vifiedos. Destaca-
mos algunas de las méas relevantes. ..

ELIMINACION DE FITOSANITARIOS
convencionales en 33 hectareas
con practicas de viticultura
ecologica.

Bromasa

desde 2014 en Torre de Ona,
primera bodega en usarla como
combustible energético.

INSTALACION DE PLACAS
fotovoltaicas y térmicas en las
bodegas de Labastida, Torre de
Ona, Aster y Lagar de Cervera.

CONTROL DE PLAGAS

mediante alternativas
biotecnolégicas con métodos
naturales ecolégicos (confusion
sexual, sefiuelos, etc.).

ALBERGUES DE MICROFAUNA
en nuestros vifiedos para el
cobijo de insectos beneficiosos,
una defensa fitosanitaria muy
selectiva.

REUTILIZACION DEL AGUA
depurada para el riego de los
jardines de las bodegas.

CUBIERTA VEGETAL

en el 30% del vifiedo, fijando
hasta 6,5 toneladas de CO,/ha
anuales y protegiendo el suelo de
erosiones por las lluvias.

PLACAS EN DEPOSITOS

de fermentacion, mas eficientes
en la transferencia térmica (frio/
calor).

TECNOLOGIA LED
sustituyendo las luminarias en las
bodegas.

SoNDAS EN NAVES
de barricas para la climatizacion y
renovacion del aire.

ULTRASONIDOS
para humedecer las salas de
barricas, reemplazando a los

pulverizadores.
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Angel

suarez.

DIRECTOR TECNICO DE LAGAR DE CERVERA

(QUE PENSARIAN SUS ABUELOS SI VIERAN HOY EL
VINEDO Y LA BODEGA DIRIGIDA POR SU NIETO?
Estarian muy orgullosos, espero, y alucinarian.
Ellos eran de los muy pocos que a principios del
siglo XX elaboraban menos de 10.000 litros, nada
que ver con lo de ahora. Galicia tenia una econo-
mia de subsistencia y el vino era un alimento para
consumir en casa y, en algunos casos, para vender
arestaurantes o marisquerias locales. Nadie podia
imaginarse entonces que se pudiera vivir de la uva.

GENES VITIVINICOLAS HABIA, PERO LA MILI EN
MADRID TUVO LA CULPA DE QUE SE CONVIRTIERA
EN ENOLOGO.

iNo me imagino qué hubiera pasado si me toca en
Melilla! Leyendo informacién en la Guia del Ocio,
vi cursos de cata y me interesé mucho. Me acerqué
y Vi que eran un par de afios de preparaciéon. Nada
mas acabar el servicio militar comencé los estudios
y acabé siendo uno de los primeros endlogos de
esta zona.

TRABAJO DESDE LOS 18 ANOS EN LA PEQUENA
BODEGA FAMILIAR HERMANOS CERVERA Y CON
25 SE CONVIRTIO EN SU ENOLOGO. (RECUERDA
SU’ PRIMER ALBARINO?

De chaval ya habia hecho vino en barricas de ma-

3

dera y aun recuerdo perfectamente el sonido de los
barriles, el olor del sebo con el que se sellaban... En
aquellos primeros vinos me sorprendia su aroma a

fresa y el placer que daba oler las cubas cuando las
vaciabas, el olor a fruta blanca tan atractivo.

JUGO TAMBIEN UN PAPEL RELEVANTE EN LA
GESTACION DE LA D.O. RiAs BArxas. TODA UNA
REVOLUCION Y PROFESIONALIZACION NECESARIA
EN UNA ZONA MUY TRADICIONAL.

Coincidi6 que se estaban redactando los estatutos
de la D.O. Rias Baixas. Anteriormente existia la
Denominacién ‘Albarifio’ con un ambito para toda
Galicia pero no podia haber una D.O. con el nombre
de una variedad. jAquello era motivo de auténticas

NIETO DE VITICULTORES, SU VIDA

HA TRANSCURRIDO SIEMPRE ENTRE
VINEDOS EN O ROSAL. ANXO SUAREZ
ACUMULA MAS DE TRES DECADAS AL
FRENTE DE NUESTRA BODEGA GALEGA.
ALMA Y CORAZON DE ALBARINO,

UNA FIGURA CLAVE EN EL IMPULSO
VITIVINICOLA DE RiAs BAIXAS.
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discusiones! Hubo zonas que no quisieron formar
parte ya que se debia mucho a la palabra Albariiio...
Ademas, los controles de produccion, el embotellado
en origen, etc. hizo que hubiera gente que no quisie-
ra formar parte de aquello.

Y LLEGO 1988, ANO EN EL QUE LA R1oJa

ALTA, S.A. DECIDE SER PIONERA APOSTANDO

POR RiAS BATXAS Y ADQUIRIENDO AQUELLA
PEQUENA BODEGA Y AQUEL PEQUENO VINEDO

DE HERMANOS CERVERA. ;COMO AFRONTO UN
CAMBIO TAN SUSTANCIAL?

El primer gran paso fue la profesionalizacion de la
viticultura con el uso de maquinarias y sistemas
mas modernos de gestion del vifiledo. Ademas, hasta
entonces, la elaboracion se realizaba en barricas de
madera y de repente llegé una revolucion, usando
técnicas mas modernas con depositos de inoxidable,
control de temperaturas... No fue evolucion, jfue
una revolucion, especialmente en la viticultura!

LA APUESTA DE LA CASA ERA CLARA: IR
CONFECCIONADO EL MAYOR VINEDO DE LA ZONA.
ToDO UN RETO EN EL REINO DEL MINIFUNDIO.
Efectivamente, para Don Guillermo de Aranzabal
padre, el entonces Presidente, la prioridad siempre

fue tener vifiedo. Y supuso un esfuerzo tremendo
en una zona tan complicada. Se necesita mucho
tiempo, afios para llegar a comprar los cientos y
cientos de fincas que compramos. Pero mas mérito
que comprarlas tiene que hubiera gente en la em-
presa que pensara que era posible hacerlo. Como
ejemplo, para Silvosa, nuestra ultima finca, hemos
necesitado comprar 800 fincas para poder plantar
13 hectareas.

UN VINEDO DOMINADO POR LA UVA ALBARINO
PERO EN EL QUE NO SE OLVIDA DE OTRAS
VARIEDADES AUTOCTONAS.

Aqui siempre se elaboraron vinos de coupage y

lo raro era hacer un monovarietal. Lo que arma
un vino del Rosal, la estructura, la otorga la uva
Albarifio; y las otras variedades autéctonas -Caifio,
Loureiro y la Treixadura- aportan delicadeza, fres-
cura, nervio...

(QUE LE DICEN LOS VIEJOS DEL LUGAR CUANDO
VEN NUEVAS PLANTACIONES CON ESPALDERAS EN
LUGAR DEL TRADICIONAL EMPARRADO?

Aqui en su dia también se utilizé mucho la
espaldera y el emparrado era mas de uso en las
casas. Los mayores —entre los que ya también



“L0S MAS VIEJOS DEL
LUGAR ALUCINAN
CON LAS NUEVAS
PLANTACIONES Y LAS
TECNOLOGIAS QUE

me incluyo- alucinan con las nuevas
plantaciones y atin mas con las nuevas
tecnologias que usamos, por ejemplo,
con los tractores guiados con GPS.

TAMBIEN SE HAN PRODUCIDO CAMBIOS
SUSTANCIALES EN LA BODEGA,
ESPECIALMENTE CON LAS NUEVAS
INSTALACIONES ESTRENADAS EN 2013.
JUN PUNTO DE INFLEXION?

Sin duda, la modernizacion, el uso de nitrégeno
para evitar oxidaciones... Todo esta pensado para
obtener la mayor calidad posible y para que, cuan-
do una persona disfruta del vino beba practicamen-
te la uva.

LAGAR DE CERVERA HA ESTRENADO EN LA
ULTIMA VENDIMIA UNA MESA DE SELECCION
OPTICA, LA PRIMERA DE RiAs BArxas. GUNA
REVOLUCION EN LA ZONA?

Sin duda. Siempre hemos hecho la vendimia manual
y de forma muy cuidadosa, en cajas pequefias y
realizando una primera seleccién en el vifiedo y otra
seleccion manual en la bodega. Ahora, esta ultima
seleccion ya es totalmente objetiva y en muy poco
tiempo, pasando rapidamente de la vifia al prensado
con una uva en las mejores condiciones posibles.

LA ADAPTACION DEL VINEDO AL CAMBIO
CLIMATICO ES UNO DE LOS PRINCIPALES RETOS
ENOLOGICOS PARA EL PRESENTE Y EL FUTURO.
(‘.CUAL ES SUPUNTO DE VISTA AL RESPECTO DESDE
SU ATALAYA DE O RosAL?

La apuesta es la sostenibilidad. Debemos ser muy
cuidadosos con nuestros vifiedos y con nuestra
zona, algo que llevamos
haciendo muchos afios. No
usamos insecticidas, aposta-
mos por la confusiéon sexual
para evitar plagas, mantener
y cuidar los cauces, la biodi-
versidad, usar patrones que
retrasen la maduracion, ex-
posiciones diferentes al sol...
Hacer todo lo posible por
evitar ese cambio climatico.

OTRO RETO ES CONVENCER
AL MERCADO MUNDIAL DE
QUE LOS VINOS DE RiAs
BAIXAS PUEDEN SER AUN
MUCHO MAS COMPLEJOS Y
QUE LA VARIEDAD ALBARINO
ENVEJECE MUY BIEN.
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Yo creo que hay que disfrutar de un albarifio en
sus diferentes etapas y estilos. No existe un tinico
albarifio, es un producto vivo. Si se bebe joven,
tiene unas caracteristicas de fruta y frescura, si se
bebe mas maduro tiene mas complejidad ganando
otros atributos. E incluso se pueden hacer vinos
de mas de seis afios con unos aromas totalmente
diferentes. El albarifio tiene una vida muy larga y
muy distinta y hay que apreciarlo cada uno en su
momento.

CONVENZA A UN ESCEPTICO. ({POR QUE EN Rias
BAIXAS SE ELABORAN ALGUNOS DE LOS MEJORES
BLANCOS ESPANOLES?

Creo que tienen lo que se busca en un blanco. Son
vinos frescos, delicado en aromas distinguidos y
armonicos de sabores. Todo hace que sean muy
apetecibles.

SORPRENDANOS CON UN MARIDAJE DE LAGAR
DE CERVERA O DE PAZO DE SEOANE QUE HAYA
PROBADO Y QUE POCOS IMAGINAMOS...

Apuesto por un fruto de mar que puede ser incluso
crudo: un erizo de mar. Y el que no se atreva a
comerlo crudo, que lo tome ligeramente hervido.
Es impresionante.

¢COMO SE IMAGINA LAGAR DE CERVERA DENTRO
DE 30 ANOs?

No sé si estaré aqui pero, si estoy...; Espero que el
médico me deje seguir bebiendo una copa de Lagar
de Cervera diaria.! Ya en serio, espero y estoy segu-
ro de que Lagar de Cervera sera la bodega de gran
referencia de Rias Baixas, con los mejores vifiedos

y en el mejor lugar del valle del Rosal.




_Nuestros Vinedos

‘Silvoser’

LA ULTIMA JOYA

Cuarta parada en este viaje tan especial que estamos realizando, ndmero a
nimero, para presentarles nuestras fincas. Un trayecto que, en esta ocasion,
nos lleva a conocer a la joven Silvosa, |a tltima parcela que hemos adquirido
y plantado en 0 Rosal (Pontevedra) y cuya uva Albarifio acabamos de utilizar,
por segundo afio, en la elaboracion de nuestros blancos del 2021. Es la dlti-
ma joya del mayor vifiedo en propiedad de la D.0. Rias Baixas.
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ue en 2005 cuando iniciamos la ardua labor que supuso conformar

esta finca adquiriendo pequeiias parcelas de terreno -matos- que

se fueron agrupando paulatinamente. Fueron alrededor de 800 las
necesarias de las que algunas no alcanzaban los 50 m? o pertenecian a
varios propietarios.

Antes de iniciar su preparacion, llevamos a cabo un minucioso estudio
arqueoldgico debido a los indicios de la existencia de restos romanos de
busqueda de oro. Unos trabajos que confirmaron la actividad y que, ade-
mas, localizaron dos fosas con fragmentos ceramicos del Neolitico. Pero
tuvimos otra gran sorpresa: la aparicion de vestigios de un vifiedo medie-
val. El enclave, que ha quedado protegido y sin alterar, reside silencioso en
el corazon de Silvosa.

La finca, plantada en su totalidad con uva Albarifio procedente de
una seleccion clonal de Galicia, cuenta con una densidad de plantacion
superior a la habitual en la D.O. Rias Baixas reduciendo asila produccion
unitaria por planta. Esta conducida en una espaldera compleja que nos
permite contar con una gran superficie de hojas expuestas al sol para una
perfecta maduracion, optimizando los tratamientos y contribuyendo al
cuidado medioambiental. Dispone también de una moderna instalacion de
fertirrigacion que nos permite aportar agua y nutrientes de forma locali-
zaday ala carta, evitando cualquier riesgo de contaminacion del suelo o
de las aguas.

Pontevedra
L]

Finca
‘Silvosa’ |e

DATOS TECNICOS

SISTEMA DE CONDUCCION: Espaldera, con dos cordones productivos
en paralelo por fila, similar al Sylvoz. Una hectérea conducida en Doble
Guyot arqueado

DENSIDAD DE PLANTACION: 2.424 plantas/ha; 1 ha en alta densidad
(4.848 plantas/ha)

TEXTURA SUELO: Franco—Arenosa

Ensivosa [EREE:
; ﬁ g ._,‘.-._I




_Mundo del vino

BIG awire) DATA

©D.0. Ca. RIOJA

£ D.0. RIBERA DEL DUERO

© D.0. RIAS BAIXAS

Rioja, Ribera del Duero y Rias Baixas son las tres importantes zonas vitivinicolas
espafiolas en las que se ubican nuestras cuatro bodegas. Conocemos algunos de sus
principales datos comparativos.

FECHA DE CREACION D.O.
1982

1925 (Desde 1991 D.0. Calificada) 1988

g vy,
b s
-

| YA

e

<,

SUBZONAS

Rioja Alta, Rioja Alavesa, —

Val do Salnes, Condado de
Rioja Oriental

Tea, 0 Rosal, Ribeira do
Ulla, Soutomaior

VARIEDADES BLANCAS

Viura, Garnacha blanca,
Tempranillo blanco,
Malvasia, Maturana blanca,
Turruntés, Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Verdejo

Albillo mayor Albarifio (97%), Loureira,
Treixadura, Caifio blanco,
Torrontés, Godello, Albillo

Mayor

® | Mazuelo, Graciano y Matu-

AMBITO GEOGRAFICO

Incluye municipios de La
L Rioja, Alava, Navarra y una
parcela de Burgos

Incluye municipios de
Burgos, Segovia, Soria y
Valladolid

Incluye municipios de
Pontevedra y A Corufia

Rioja Alavesa

Condado de Tea
Val do Salnes
' Soutomaior

i# Z%()ondado de Tea
0 Rosal

Rioja Alta

Rioja Oriental
e — ]

VARIEDADES TINTAS

Tempranillo, Garnacha, Tempranillo (Tinta del
Pais), Cabernet—Sauvignon,
Merlot, Malbec, Garnacha

tinta

Castafial, Caifio Tinto,
Espadeiro, Loureira tinta,
Brancellao, Mencia, Pedral,
Sousoén

rana Tinta
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PRODUCCIONES AUTORIZADAS

7.000 kg/ha en tintos 12.000 kg/ha en Albarifio
9.500 kg/ha en blancas 10.000 kg/ha en tintas -
9.500 kg/ha en blancos
12.500 kg/ha en resto de
variedades
l RENDIMIENTOS AUTORIZADOS (UVA—VINO)
Rendimiento de transfor- Rendimiento de transfor-
macién: 72 % macién: 70 % en blancos
72 % en tintos

HECTAREAS DE VINEDOS

B oo oo N

PRODUCCION AMPARADA
*— 240 millones de L. 27 millones de L.
Existencias en bodegas 2021

NUMERO DE BODEGAS EMBOTELLADORAS
307 177 —

NUMERO DE BARRICAS (EN MILES)

\/
A

Tipos DE VINOS

Cosecha, Crianza, Reserva, Rias Baixas Albarifio, Rias

Gran Reserva Baixas Condado do Tea,
Rias Baixas Rosal, Rias
Baixas Salnés, Rias Baixas _| °
Ribeira do Ulla, Rias Baixas
(Blancos y Tintos), Rias
Baixas Barrica, Rias Baixas
Espumoso

Datos oficiales facilitados por los Consejos Reguladores de la D.0.Ca. Rioja, D.0. Ribera del Duero y D.0. Rias Baixas.




_Personajes del vino

7

“SENCILLEZ NO ES
SIMPLICIDAD Y
CONOCIMIENTO NO
ES PEDANTERIA™

 JOAQUIN GALVEZ

./

L)

TR

SE AUTODEFINE COMO EL SUPERHEROE DEL VINO.

Su MISIéN, FOMENTAR LA CULTURA DEL VINO

GRACIAS A UN EXITOSO PROGRAMA DOCUMENTAL QUE
RECORRE MEDIO MUNDO VINICOLA DANDO A CONOCER
REGIONES, FORMAS DE HACER EN EL VINEDO Y EN EL
CAMPO, CULTURA Y GASTRONOMIA.

¢NECESITA EL VINO SUPER HEROES?
La mision del superhéroe es atraer al
mundo del vino a gente que no lo conoce
y, por los comentarios en las redes so-
ciales, estamos en el buen camino. Na-
die puede saber tanto como la suma de
los conocimientos de nuestros variados
entrevistados. Nuestra mision es resu-
mirlos y hacerlos faciles de entender,
que el espectador se forme un criterio

propio para saber en qué fijarse para

decidir si un vino puede ser bueno ono y
que, cuando beba un vino, lo haga con el
respeto de entender que en esa botella
hay artes y oficios que se transmiten y
mejoran generacionalmente.

DIVULGADOR, PROFESOR, ASESOR,
BODEGUERO... ;POCO TIEMPO PARA
ABURRIRSE!

Una cosa lleva a la otra y, sin darte
cuenta, la maquina no ha parado de
crecer. Tras finalizar mis estudios de
enologia comencé dando clases de

vinos internacionales en Espaiia, lo que
no hubiera sido posible si no hubiera
obtenido una beca para estudiar aqui

y otra para trabajar en una bodega en
California. Para sentirme mas coémodo
dando clases elaboré mi propio vino,
Don Pela con el que comencé a asesorar
a bodegas en Jumilla, Alicante, Valencia,
Toledo... y logrando el reconocimiento al
mejor tinto de Espafia en UKy, en varias
ocasiones, uno de los 100 mejores vinos
del mundo en EEUU. El circulo se cierra
gracias a mis mas de 13.000 ex-alum-
nos. Colaboro en sus centros de forma-
cién y les he asesorado en la creacion de
carteras de vinos para su comercializa-



cion, en las que han incluido mis vinos. Es muy gra-
tificante ver como tu trabajo ayuda a tanta gente y
surge como una simple coincidencia.

SIN DUDA, LA SERIE DE TV WINEMAN ES UNO DE
SUS PROYECTOS MAS IMPORTANTES. ({COMO NACE
LA IDEA?

Son un ciumulo de motivos. Colaboré en el Master
de la UNESCO en el que di clases durante mas de
20 afios con alumnos de perfiles muy variados. No
quedaba mas remedio que emplear un lenguaje
llano ya que, al final de cada curso, los profesores
éramos cribados con las valoraciones de los alum-
nos. No podia permitirme que prescindieran de
mi. Mi paso por California me expuso a gente en la
industria audiovisual, pero en los 90 era muy caro
filmar con pelicula. El comentario de un ex-alum-
no: “nosotros los sumilleres somos los culpables
del descenso del consumo de vino al intimidar a
los clientes” fue el detonante. Mi idea era hacer
un programa eminentemente didactico, marca-
do, como toda mi generacion, por la influencia de
Rodriguez de la Fuente. Al recalar en Canal Viajar
transformamos el formato dando mas peso al valor
del enoturismo. Hoy estoy muy orgulloso pues he-
mos entrado en el siglo XXI al estar disponible en
plataformas como PLUTO-TYV en la que se puede
ver Wineman de forma gratuita, en Espafia y toda
Hispanoameérica. Gracias al programa, colaboro
desde hace ya unos cuantos afios en la radio nacio-
nal donde, con Arturo Téllez en las vacaciones de
Julia Otero, tengo una intervencion semanal. Todo
un reto y un gran ejercicio de transmision de la
cultura del vino.

VAN YA 6 TEMPORADAS. (YA ESTA PENSANDO EN
LA SEPTIMA?

Te doy la misma respuesta que mi abuelo, también
Joaquin, que cuando se levantaba de la mesa decia:
“me vais a disculpar, pero es que tengo
trabajo para 30 afios”. Me siento igual. En
toda Espana hay grandes vinos y no cesa-
ré hasta cumplir con todas las Comunida-
des Autéonomas. En ello estamos, pero no
puedo quitarme de la cabeza tampoco
Nueva Zelanda, Australia, México...

LO GASTRO TIENE UN PESO MUY
RELEVANTE HOY EN DiA EN TV. (POR QUE
EL VINO NO ACABA DE ENGANCHAR EN ESTE
MEDIO?

Aqui suceden dos cosas. Una, se comete una
ilegalidad con el tratamiento del vino en la

TV, se le trata como alcohol, cuando la Ley

del Vino define al vino como un alimento. Posi-
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blemente el que mas contribuye a la fijacion de
poblacién en entornos rurales y es un crimen darle
la espalda. No podemos quejarnos de la Espaiia
vaciada y no dar herramientas, como el vino, para
llenar ese vacio. Se ha de incentivar el consumo de
productos locales, pues eso es fijacion de nuestra
cultura. Por otro lado, el lenguaje que se emplea
para la descripcion de los vinos lo hace distante.
Elriesgo es que, en el intento de simplificar su
entendimiento, se caiga en la simpleza. Los vinos
tienen que proporcionar un disfrute, pero detras
de ellos ha de haber un saber hacer. Sencillez no es
simplicidad y conocimiento no es pedanteria.

HA TRABAJADO EN BURDEOS, CALIFORNIA,
AUSTRALIA, CHILE Y EN ESPANA. (CUAL ES
SUDIAGNOSTICO DEL MOMENTO ACTUAL DE
NUESTROS VINOS?

Hay un elemento comun. Parece que hay un
discurso para explicar el por qué hay que consu-
mir sus vinos frente a otros. Hay paises que estan
muy por delante de nosotros en cuanto a marke-
ting. Aqui tenemos grandes condiciones, y no me
tiembla la voz al decir que tenemos las mejores del
mundo y, sin embargo, hay pocos que sepan trans-
mitirlo. No me atraen los proyectos millonarios de
exclusividad por precios innecesariamente eleva-
dos, me atrae profundamente que el vino pueda ser
la herramienta para solucionar problemas, como es
el de la fijacion de poblacion en entornos rurales.
En Espafia tenemos condiciones, climas, varieda-
des, suelos y costumbres ancestrales que dotan de
gran valor a nuestros vinos, yo lo tinico que pido

es que los elaboradores no sigan modas, pues son
pasajeras. Lo que hay que hacer es mantener tradi-
ciones, dandoles el toque necesario de modernidad
para sobrevivir manteniendo vivos alimentos tan

ricos como aqui tenemos.




_Lanzamiento

GRAN RESERVA S90
del 2010

TODOS AL CIELO

Un par de gotas en la copa y el refranero
esparfiol te asalta de inmediato. “A la vejez,
viruelas”, si, porque tratamos de un viejo
que se resiste a ser viejo, que es capaz de
conquistar todavia a gente mas joven. Y
tratamos, en tiempos de vino y con seis

afnos en barrica y cinco en botella, de un

Juan Fernandez-Cuesta sefior mayor, de elegante porte y fina

fercdrs cintura, que es capaz de enamorar. Impor-
tante, muy importante. A copa limpia y envinada por supuesto,
majestuosidad envuelta en frescura, todo tipo de frutas rojas
asaltan nuestros pensamientos, fresas, fresones, grosellas. Esas
primeras notas en nariz nos llevan a un equilibrio distinto, don-
de la nobleza de la crianza queda absolutamente entregada al
placer. Muchisimos recuerdos de esas frutas rojas, un toque de
vainilla y una punta de fruto negro que le sirven para elevarse
ain mas. En segunda instancia ya es aiin mas, cuando esas
notas rojas quedan suspendidas entre sentidos y captan todo
el entorno. Un festival de grandeza en boca, inmenso espacio

tras once anos de crianza. Muy limpio, sabroso, un punto acido,
intenso, equilibrado, tesoro. Pura frescura. Cuando llegue el
proéximo Adviento, cada sorbo supondra una sensacion de paz

\ eterna que nos llevara a todos al cielo.

s

BODEGA
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8 REFLEXIONES DE NUESTRO
ENOLOGO, JULIO SAENZ:

“Es una cosecha francamente excepcional,
con una climatologia espectacular que hizo
que las uvas madurasen a la perfeccion”.

“La clave es la seleccion, desde las uvas en
el vifiedo, durante la vinificacion y durante
los seis afios de crianza en barrica”.

“Para formar parte de este coupage,
un vino tiene que tener complejidad,
elegancia y capacidad de envejecer, de
hacerse mejor con el paso del tiempo”.

“Es profundo, complejo, intenso,
destacando sobre todo las notas
balsamicas, de la fruta muy madura”.

“Sorprende en la boca. Con el paso de los
segundos, el vino se hace mas redondo,
sedoso, ain mas elegante y tiene un
retrogusto muy largo, no se acaba nunca”.

“De esta anada me fascina la frescura
que tiene, ese caracter Atlantico, con
toda la tipicidad de los vinos clasicos de
La Rioja Alta, S.A.

“Tiene profundidad, elegancia y algo
fantastico: con el tiempo va a seguir
creciendo”.

“Un vino unico, fantastico, perfecto para
brindar en los momentos mas especiales”.

LOS DATOS

& Tempranillo (95%), Graciano
(5%) y Mazuelo (2%).

> En propiedad en Brifias, Labas-
tida y Villalba (Tempranillo y
Mazuelo) y finca Montecillo en
Fuenmayor (Graciano).

@ 6 afos en 236 barricas de roble
americano con 10 trasiegas
artesanales.

i Embotellado en marzo de 2017.
61.643 botellas de 75 cl, 4.189
botellas Magnum y 149 botellas
doble Magnum.

CERTEE DISFRUTE DE LA

VIDEOCATA DEL VINO

I i

AS EN 1890

LIMITED
EDITION

GRAN RESERVA g90

HARQ - ESPANA



Son muchos los factores que influyen en Iagl héracion de
los grandes vinos. Unos son de tipo®ngl6&e€o, otros son
elegidos por el viticultor y otros, impdiestds por la madre
naturaleza, como son el cIirr‘? y'elSuelo.

4 45,

L

pesar de que la vid es una planta con una

gran capacidad de adaptacion, hay zonas

como Rioja con suelos especialmente ade-
cuados para una viticultura de calidad y, ademas,
de tipologia muy diversa.

Y es que para evaluar adecuadamente la capa-
cidad de un suelo para permitirnos desarrollar una
viticultura de alto nivel, efectivamente debemos
tener muy en cuenta determinados aspectos esen-
ciales del mismo a los que, por supuesto, debemos
incorporar otros, no menos importantes, como
el microclima de la zona y, ademas, una serie de
decisiones muy relevantes que debe tomar el viti-
cultor en el momento de proyectar una plantacion:
variedad, portainjerto, densidad del cultivo, marco
de plantacion, sistema de conducciéon y poda,
orientacion, etc.

En ese ‘particular’ andlisis no debemos olvidar,
como parametros mas relevantes:

¢ Su profundidad, que condicionara el volumen
de tierra que colonizara la raiz para obtener
agua y nutrientes. Generalmente, las uvas de
mayor calidad provienen de suelos poco pro-
fundos y poco fértiles.

e Su textura, que determinara el desarrollo
espacial de las raices y que estara determinada
por la cantidad de limos, arcillas y arenas que
tiene en su composicion.

¢ Su contenido en elementos minerales, que
definiran su fertilidad o capacidad para nutrir
a las plantas y entre los que sobresale muy es-
pecialmente el nitrégeno y, ademas, el fésforo,
el potasio, el magnesio, el calcio, el hierro, etc.
e Sunivel de materia organica, restos vegetales y
animales que, por descomposicion, conforman
el humus. Para una produccion de calidad, la
vid requiere niveles relativamente bajos.
* Su capacidad de retencion de agua, especial-
mente importante desde la brotacion hasta
la maduracion de las bayas. La vid no es una
planta especialmente exigente en humedad,
pero presenta unas necesidades minimas que
debe cubrir con el agua de lluvia, con las reser-
vas hidricas del suelo o, si fuera necesario, con
el riego.
¢ Presencia de posibles factores limitantes como
puedan ser una acidez muy elevada, una alta
salinidad o un nivel de carbonatos o arcillas
inapropiados.
A todo esto incorporaremos ademas altitud, pen-
diente, orientacion, riesgo de heladas primaverales
u otonales, tendencia al encharcamiento, etc.
Queda claro, por tanto, que no todos los sue-
los son adecuados para nuestro objetivo: obtener
grandes vinos.



LOS TRES TIPOS DE SUELOS VITICOLAS
MAS IMPORTANTES DEL RI0JA

ARCILLO CALCAREOS

Son caracteristicos de Rioja Alavesa y podemos distinguirlos
por su color amarillo-ocre. Son pobres en materia orgénica y
ricos en carbonato de calcio (caliza), drenan con dificultad y re-
sultan dificiles de cultivar a causa de la irregular orografia del
terreno sobre el que se asientan y a su elevado contenido en ar-
cillas. Las raices de las vides descienden hasta una profundidad
maxima de un metro, nivel bajo el que encuentran un sustrato
rocoso inicialmente fragmentado que deben sortear.

ARCILLO FERROSOS

Abundan en muchas de las colinas de nivel medio y en las zonas
altas que separan las terrazas aluviales que encontramos en
Rioja Alta y en Rioja Oriental. Estos suelos son de color marrén
rojizo debido a la presencia de hierro y suelen ser profundos y
muy compactos debido a su alto contenido en arcilla.

ALUVIALES

Los veremos paseando por los margenes del rio Ebro y por los

valles originados por sus siete afluentes, formando terrazas lla-
nas. Su naturaleza arenosay pedregosa permite que las raices
penetren profundamente. Estos suelos facilitan el drenaje y, al
mismo tiempo, acumulan calor y reflejan la luz solar, favore-
ciendo asila maduracion de la uva. Son suelos que inducen
precocidad en el desarrollo de la vid y adelantan la maduracion.

EL SINGULAR SUELO DE
LA PEDRIZA, NUESTRO
‘PEQUENO RODANO’

Es la espectacular finca de Tudelilla (Rioja Oriental)
donde nace la uva Garnacha que empleamos para el
coupage final de Vifia Ardanza y en el que destaca
un impresionante manto de cantos rodados que cu-
bre toda la extension (69,5 ha) y que caracteriza los
suelos de la zona de ‘Chateauneuf-du-Pape’

Son suelos pobres, de textura arenosa que,
por su bajo contenido en materia organica y en
nutrientes, inducen poco vigor en las plantas y nos
ofrecen rendimientos limitados consecuencia de
los racimos de grano pequeiio y poco compactos
que se generan y que resultan idéoneos para una
maduracion completa y homogénea. Favorecen,
ademas, el 6ptimo estado sanitario de la uva en
una variedad muy sensible a botrytis (podredum-
bre) como es la Garnacha. Son muy drenantes y
con escasa capacidad de retencion de humedad lo
que obliga a la raiz de la planta a desarrollarse en
profundidad para poder captar el agua que se va
infiltrando a horizontes profundos.

Por ultimo, otra de las caracteristicas destaca-
bles de este suelo en La pedriza es su ligera acidez
—superior al de la mayoria de los suelos viticolas
de Rioja-. Los suelos acidos suelen ser pobres en
potasio, cosa que se refleja en los vinos elaborados
dando lugar a una mayor acidez, lo que repercute
muy positivamente en la capacidad de envejeci-
miento de los vinos y en su estabilidad.
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enoturismo

De eno-y turismo.

1. m. Turismo por zonas de cultivo y produc-
cion de vino, con visitas a los vifiedos y bode-
gas, y degustacion de sus caldos.

i, hay algo de victoria, pero también de

desazén. La Real Academia Espafola (RAE)

ha incluido, por fin, la palabra enoturismo
en su corpus lingiiistico, pero la definicién nos
condena a librar una nueva batalla. Leer “caldo”
produce un poco de urticaria, pero no por ello
dejaremos de celebrar lo emocionante que es la
aceptacion de un término que es relativamente
nuevo en su formulacion, pero mas bien viejo -y
bello - en su fondo. Espafia es un pais con una
larga tradicién enolédgica; la devocion por caminar
las regiones de vino, no tanto. Desperté timida-
mente hara algo mas de un decenio y hoy vivimos
una absoluta revolucion enoturistica. Pero su em-
brion estd intimamente arraigado a la produccién
de vino. En los ultimos afios le pusimos nombre.
Lo aderezamos con poca profesionalidad algunas
veces y con demasiada sofisticacion otras tantas.
Ahora vamos poco a poco corrigiéndolo. Me cuen-
tan amigos endlogos como sus abuelos siempre
tenian abiertas las puertas de la bodega; es mas,
no solo recibian a los clientes para rellenarles las
garrafas de vino, sino que el porrén o la bota esta-
ban siempre a disposicion de quienes pasaban por
alli. El cartero, por ejemplo.

LIDAD,

|DAD Y

RurH TROYANO PUIG
Periodista. Mdster en planificacion y gestion
del turismo enoldégico.

hospitalidad

Del lat. hospitalitas, -dtis.

1. f. Virtud que se ejercita con peregrinos, me-
nesterosos y desvalidos, recogiéndolos y prestan-
doles la debida asistencia en sus necesidades.

A mi entender, la RAE define de modo un poco
anticuado la palabra hospitalidad. Es un concepto
que ha evolucionado mucho y que hoy resume la
identidad de las cocinas mas laureadas, que tam-
bién hablan de autenticidad, audacia y generosidad.
Porque hospitalidad es acoger, abrazar, ofrecer... A
lo largo de mucho tiempo es lo que han practicado
de forma instintiva muchas bodegas espafiolas.
El espiritu Mediterraneo conduce a ello. Somos
un pais bafiado, en parte, por un mar abierto y
servicial. Amable y apasionado. Un espacio donde
se fraguan encuentros y se persigue la fidelidad del
“hasta luego”. Y en ello deberia fijarse hoy el sector
para desarrollar un enoturismo de y con valor, con
pilares en la humanidad y en la naturaleza que
son en definitiva las dos palabras que sustentan y
definen el vino. Enorgullecernos de lo que somos y
manifestarnos como somos es nuestra mejor baza
para desarrollar una actividad turistica auténtica
y original, alrededor de un alimento milenario que
han abrazado todas las civilizaciones que nos han
precedido. No habra enoturismo sostenible ni res-
ponsable ni competitivo, si no se siembra primero
la hospitalidad. Y la belleza que es la antesala de la
verdad. En cada mirada, palabra y gesto comparti-
do. Asi es como llegan a la bodega los turistas y se
van reconociéndose como amigos.
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CLUB DE COSECHEROS DE LA RIOJA ALTA, S.A. RESERVA 2016

JEHI momenio
ha licgado?

Sefialaba el endlogo Julio Sdenz, al presentarles esta nueva
edicion del Club de Cosecheros de La Rioja Alta, S.A., que solo

nos restaba “aguardar su momento para poder disfrutar de un
vino que lo tiene todo para ser grande”. Y el paso de los meses en
nuestros botelleros lo ha confirmado. En las proximas semanas,
nuestros socios podran descorchary brindar con su nuevo vino. La
espera ha merecido la pena.

UVAS

@c Una magnifica cosecha que nos ha ofrecido vinos que desta-
can por su riqueza de matices, sedosidad, elegancia y persis-
tencia. Elaborado con un 95% de uva Tempranillo y un 5% de
Mazuelo procedente de una seleccion de nuestros vifiedos en
Labastida y Rodezno.

ELABORACION Y CRIANZA

@ Vendimia manual y transporte refrigerado a la bodega. Selec-
cion optica de las mejores uvas. Tras su fermentacion, en abril
de 2017 iniciamos la crianza en barricas de roble americano
de fabricacion propia. Tras la mezcla definitiva, el vino pasé6 a
botella en mayo de 2019.

VISTA

@ De color granate, con tonos rubis en el borde de la copa. Lim-
pio y brillante.

NARIZ

5\ Destaca por su alta intensidad, con notas de frutas rojas ma-
duras y compotadas, que dejan paso a una amplia variedad de
aromas balsamicos: canela, vainilla, café, cedro, etc.

i ; BOCA
CLUB DE cOoSECHERO g @ Sobresale por su equilibrio, agradable frescura y sus taninos,
g dulces y pulidos. Amplio retrogusto, donde los toques balsa-
micos y las notas de fruta en compota dejan una agradable
RIOJA sensacion final. Su bouquet se potenciara con el paso del

tiempo en botella.

MARIDAJE

\0 Acompaiia perfectamente primeros platos de cuchara y con
¢ pescados y carnes a la brasa. Un perfecto aliado para una
comida o cena completa o para descorcharlo en un aperitivo,

merienda o barbacoa.
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Decanter

PASSICNATE ABOAT WINE SINCE 1975

UNICA BODEGA DEL MUNDO
CON DOS VINOS EN LOS ‘WINES
OF THE YEAR’ DE DECANTER

s
» . 415
La prestigiosa publicacién Decanter ha dado a = " wines
lasted

conocer su lista internacional con los mejores vinos
del 2021, una selecta ndmina de 50 referencias

de todo el mundo elegidas entre las miles de
referencias examinadas por su panel de cata, y
que componen su esperado ‘Decanter Wines of

the Year'. Estamos de enhorabuena ya que somos
la nica bodega en todo el mundo que hemos
logrado incluir dos referencias en este exclusivo
ranking de la revista britanica: Gran Reserva 890
de 2005 ‘Seleccidn Especial y Gran Reserva 904 wgundy 2020
de 2011. Ambos vinos son, gracias a los 97 puntos
obtenidos, los dos mejores tintos de Espafia y, ade-
mas, los dos dnicos tintos de Rioja que aparecen
resefiados en el ranking.

o
i

HARO Y BORDEAUX, MAS UNIDAS QUE NUNCA EN
‘BARRIO DE LA ESTACION INTERNATIONAL WINE ENCOUNTERS I

Haro y Bourdeaux se uniran en la primera edicién de ‘Barrio de la Estacion International Wine Encounters’ que
celebraremos el 21 de marzo, mostrando la profunda conexion de estas dos grandes ciudades vitivinicolas y
desvelando los origenes del Rioja. En una evolucion de la ya consolidada Jornada Profesional de La Cata del
Barrio de la Estacidn, este encuentro contard con vinos de las seis bodegas que conformamos la Asociacion
Barrio de la Estacidn, Muga, Gémez Cruzado, Roda, CVNE, Bilbainas y La Rioja Alta, S.A. y de algunos de los
chateaux més prestigiosos de Bordeaux: Chateau Smith Haut Lafitte (Grand Cru Classé de Pessac-Léognan);
Chateau Rauzan-Ségla (Deuxieme Grand Cru Classé de Margaux); Chateau Lynch Bages (Cinquiéme Grand Cru
Classé de Pauillac); Chateau Léoville Barton (Deuxieme Grand Cru Classé de Saint-Julien); Chateau Petit Village
(Pomerol) y Chateau Canon La Gaffeliére (Premier Grand Cru Classé de Saint-Emilion). Recuerden, ademés, que
todavia hay entradas a la venta en www.barriodelaestacion.com para la jornada dedicada al consumidor final
que celebraremos el 18 de junio en Haro.
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Asociacion
de Bodegas
por la Calidad

ABC EXIGE RESTAURAR EL VALOR DE
LOS RESERVA Y GRAN RESERVA DE RI0JA

La Asociacion de Bodegas por la Calidad ha tras-
ladado al Consejo Regulador de Rioja la necesidad
de adoptar urgentemente nuevas medidas con el
objetivo de restaurar el valor e imagen de los vinos
Reserva y Gran Reserva, esenciales para el prestigio
nacional e internacional de esta zona vitivinicola.
Esta Asociacion, que agrupa a once reconocidas
casas elaboradoras entre las que nos encontramos,
considera intolerable que actualmente se estén
comercializando, especialmente en los lineales de

los supermercados de muchos paises, vinos con la
categoria de Reserva a precios mas bajos que otros
vinos de crianzas inferiores, difuminandose asf la co-
rrelacion entre el esfuerzo y dedicacion precisos para
poner en el mercado un vino de Reserva y su posterior
precio de venta al pablico.

PREMIO A LA MEJOR
TRAYECTORIA EN VIVIR EL VINO

La Guia Vivir el Vino nos ha concedido el Premio
Magnifico 2022 a la Mejor Trayectoria. Para esta
publicacion, La Rioja Alta, S.A. constituye “el ejem-
plo perfecto de como ha de evolucionar una bodega
histérica sin perder su identidad centenaria y que
no puede gozar de mejor salud y sentirse mas viva,
siendo una de las marcas de vino mas admiradas
del mundo”. En las proximas semanas conoceremos
la fecha de la gala en la que Vivir el Vino hara entre-
ga de sus premios en las distintas categorias.

BODEGAS FUNDADAS EN 1890

JEUNES RESTAURATEURS

ALIANZA CON JRE-JEUNES RESTAURATEURS PARA
REFORZAR LA CULTURA ENOGASTRONOMICA EUROPEA

Recientemente hemos firmado un acuerdo de colaboracion con la
Asociacion JRE-Jeunes Restaurateurs que servird para impulsar

la cultura enogastrondmica en Europa. Una alianza internacional
mediante la que ambas entidades promoveremos acciones conjun-
tas siempre relacionadas con la gastronomia, |a alta restauracion
y el mundo de la sumilleria. Juntas desarrollaremos un amplio
programa de actividades de promocion, en el que participaran los
350 cocineros de 16 paises que, en este momento, forman parte de
JRE-Jeunes Restaurateurs, entre los que se incluyen mas de 180
Estrellas Michelin. Destaca, por ejemplo, la instauracion del
Premio “La Rioja Alta, S.A.” al que optarén los sumilleres de los
restaurantes asociados y que se celebraré en el congreso bianual
de JRE, cuya préxima edicion tendra lugar en Berlin en septiembre.
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LAGAR vt CERVERA 18 Rgie T, S

Reservas: 986 625 875 Reservas: 941 310 346
lagar@riojalta.com info@riojalta.com

éster CANAL INFORMATIVO DE TORRE DE OﬁA

LA RIOJA ALTA, S.A. EN WHATSAPP

Reservas: 947 522 700 Suscribase a nuestro canal enviando ALTA Reservas: 945 621154
aster@riojalta.com al teléfono 635 062 100 y guardando el teléfono info@torredeona.com
en su agenda de contactos.

PARTICIPE EN NUESTRO CONCURSO
Responda a la nueva pregunta enviando un e-mail a club@riojalta.com
y entrara en el sorteo de un estupendo obsequio con productos de nuestra tienda.

CONCURSO DEL NUMERO ANTERIOR VOCABULARIO ENOLOGICO

(QUE COSECHA HEMOS SELECCIONADO PARA LA PROXIMA (QUE ES AMPELOGRAF{A?

EDICION DEL CLUB DE COSECHEROS DE TORRE DE ONA Y Es la ciencia que se ocupa de estudiar, describir y clasificar
ASTER? las vides y sus variedades.

Respuesta: 2018.

Ganador: J.L. M. H., Socio 523C de San Sebastian-Donostia.
Nueva pregunta: ;Con qué tres variedades de uva hemos
elaborado Gran Reserva 890 de 2010?

L Digin Sl S2F,

www.riojalta.com "~ www.facebook.com/grupolariojaaltasa "' www.facebook.com/fincamartelo
@LaRiojaAltaSA -~ @torredeona = youtube.com/user/LaRiojaAltaSA [ lariojaaltasa " fincamartelo " lagardecervera - lariojaaltasa
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